
B R I C K  A G N E A U  
Brick agneau de 7h et oeuf, jus de cuisson, 

crème de menthe, piment espelette, 
grenade 

C AV I A R  D ’ A U B E R G I N E S  ( V )  
Avec des aubergines brulées au BBQ, 

oignons, tomates confites

M E Z Z E  -  1 O V / végétarien 

P L AT S  -  2 O
S C H N I T Z E L  

Volaille marinée en chapelure, pommes 
de terre tranchées, sauce biggy à la 

cébette, petite salade  

B L K N  AV O '  T O A S T  ( V )  
Fromage frais condimenté, avocat, brebis 

cendré, tomate acide, oeuf, brisures de 
truffe, sur pain à l’ail et fines herbes 

M I T I T E I  
Brochettes de boeuf Angus au BBQ, 

pommes de terre grenaille, sauce 
moutarde, vierge d’olives et fenouil  

D E S S E R T S  -  1 O

L E  B E S T - S E L L E R  G ÂT E A U  À  L A  P I S TA C H E  
Le best-seller du Café : gâteau à la 

pistache d’Iran, glaçage citron et rose 

P A P A N A S I  
Petits beignets au fromage frais, crème 

aigre, coulis de fruits de saison

 MEZZE + PLAT  - 25 
PLAT + DESSERT - 25 

MEZZE + PLAT + DESSERT - 33

F O R M U L E S  M I D I

P r i x  T T C / S e r v i c e  n o n  i n c l u s B L K N  C O N N E X I O N

F Ê T A  A U  F O U R  ( V )  
Fêta AOP rôtie au four, 

Suprême d’orange, tomates confites, 
noisettes, crème de fêta  

B E I G N E T  D E  C O U R G E T T E  ( V )  
Beignet fondant à la fêta, cascaval râpé, 

sauce livèche, poivron en saumure

S O U V L A K I  
Brochettes de haut de cuisse de poulet, 

tzatziki, pâtes langue d’oiseau, courgettes 
et olives (dispo en Veg avec fêta)  

P O I V R O N  F A R C I  ( V )  
Farci au riz pilaf, sauce tomate épicée, 

oignon, crème fraiche, pickles de 
moutarde 

D A U R A D E  F A C O N  D A N U B E  ( + 4 )  
Daurade entière, cuite au BBQ, vierge 

acidulée de poivron, ail et aneth,  
polenta rôtie

C O Z O N A C  ( B R I O C H E )  
La brioche de Roumanie, garnie de noix 

et raisins secs, cognac 

P AV L O VA  ( + 3 )  
Revue à notre façon, meringue, pralin, 
glace au yaourt et vanille, fruits rouges



Homemade  
Balkan food  
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6/7 - Double shift  

B O I S S O N S  F R A I C H E S

B I S S A P  -  5 , 5  
Délicieuse infusion de fleurs d’hibiscus et 

de menthe  

T H É  G L A C É  -  5 , 5  
Thé glacé maison, nous changeons la 

recette en fonction des saisons 

C I T R O N N A D E  C I T R O N ,  C O R I A N D R E  -  5 , 5  
Citronnade délicatement infusée à la 

coriandre, mélange surprenant

F R A M B O I S E  -  6  
Comme une citronnade mais à la 

framboise, basilic, miel 

B I È R E  I B R I K   -  8  
Recette spéciale, brassée à côté de 

Bucarest, bière artisanale 

C A F É / L A T T E  G L A C É  -  4 / 6  
Double espresso avec ou sans lait, à la façon 

grecque! 

C A F É S  &  B O I S S O N S  C H A U D E S

E S P R E S S O  /  A L L O N G É  -  3 , 5  
Café de spécialité, torréfié par TANAT à 

Paris 

L A T T E  -  5 , 5  
Café, matcha ou golden avec une bonne 

dose de lait 

C A F É  I B R I K  -  6 , 5  
Café traditionnel des Balkans  

Temps de préparation : 5/10 min 

S É L E C T I O N  D E S  T H É S  -  5 , 5  
Très beaux thés, de la maison DAMMANN 

frères   

T H É  À  L A  M E N T H E  -  6  
Thé vert gunpowder infusé à la menthe 

fraiche, avec ou sans sucre 

C H O C O  C H A U D  -  6  
Pistoles de chocolat 70% fondus dans du 

lait chaud 

V I N S E A U X

E A U  P L A T E  -  7  
75cl - Thonon 

E A U  P É T I L L A N T E  -  9  
75cl - Chatelon 

V I N  D U  M O I S  -  8 , 5  
Sélection d’un vin que nous aimons  

V I N S  À  L A  C A R T E  
Demandez la carte, plus de 40 références 

http://www.ibrik.fr



